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¡Hey! 
¡De nuevo nos

vemos!

KOLO cada día trata de mejorar tu
experiencia y hacer tu vida un poco más
liviana a través de la optimización de sus

aplicaciones.

Actualización KOLO 1.82.0

Noviembre

2023

Puedes conocer más a detalle esta actualización al
darle clic al botón del menú en la parte superior

izquierda (representado por 3 rayas) en la versión
 © V.1.82.0 para aprender a usar las nuevas

funcionalidades con los videos que te guiarán para
hacer tus procesos más eficientes. 

Actualización NOVIEMBRE 2023
Total de propina sin desgloses:

Ahora en tu pantalla inicial podrás visualizar el total
de la propina general, con esta actualización la
verás sin proporcionar un desglose detallado de la
propina sin IVA y sin ISR, para que puedas realizar tus
cálculos según tu régimen tributario asignado.
**Esto se cambió debido a que cada cliente tiene
una regulación diferente, de esa manera, tú puedes
realizar tus cálculos correctamente. 
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Permisos para quitar filtro de fechas:

Con esta nueva mejora podrás asignarle a los
usuarios la opción de visualizar o restringir el filtro de
fechas en la pantalla de ventas, esto te ayudará a
tener un mejor control de lo que tus colaboradores
puedan visualizar dentro del sistema, estos accesos
los podrás brindar en el módulo de Configuraciones
- Usuarios y permisos en el apartado de ventas bajo
el nombre de “Filtrar por fecha”, y así resguardar
información valiosa de tus ventas por fecha.
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Cambiar formato de csv para carga de clientes:

Con esta nueva mejora será más fácil realizar las
actualizaciones y cargas masivas dentro de KOLO,
esta actualización te permitirá descargar el formato
de un archivo CSV con las columnas listas para
ingresar tu información y no tener que incurrir en
cambiar o modificar el formato, lo que buscamos es
que tengas la forma más rápida de realizar tus
cargas masivas y actualizaciones. Nos aseguramos
de que este nuevo formato sea compatible con los
dispositivos que utilizas.
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Cálculo de costos por receta sin inventarios:

Creamos una forma en la que podrás llevar el
control de tu costos de insumos sobre ítems que
tienen receta de una manera más ordenada. Con
esta nueva configuración podrás estimar y calcular
los costos asociados con la preparación de una
receta de un producto terminado en específico,
incluso cuando tu ítems estén configurados “sin
inventarios” dado que el sistema realizará el cálculo
con el costo unitario que tengan establecidos los
insumos. Esta nueva función la podrás activar en el
módulo de Configuraciones-Configuraciones en el
apartado de Inventarios encontrarás la opción de
“Calcular el costo de la receta como la suma del
costo del insumo”. Esto le ayudará a tu organización
para estimar o calcular los costos asociados de tus
platillos o ítems en general.


